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霧･･
･ トラウトマリネと六色野菜レモンマリネモザイク(マンナン）

Mosaiquedetruitemarineeet legumes
邑
轟

1,ラウトマリネと紅芯大根･人参･赤パプリカ･黄パプリカのレ

モンマリネ､椎茸のガーリックーﾏﾘﾈをマッシュルームブイヨン

でモザイク状にまとめ､透lﾘIのマンナンシー1､で包み･ました。い
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や
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Fbie r
数ある私たちの製,W!の' l1でも、

雄も多くのお客様からご支持をいただいているのがフォアグラ製品です。

長年培った調達ルート､製造技術､商品開発力を活かし､今年も新商品を開発しました

ぜひこの機会に､富士物産のフォアグラ製品をお試しください。
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オマール､セロリラブ､グリーン野菜のディスク
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ｵｰﾏｰﾙ海老､ｾﾛﾘﾗプｺﾝﾌｨ､-ｾﾛﾘラブの

ﾑｰｽ､プﾛｯｺﾘｰ､枝豆､食用菊､ﾁｷﾝブｲﾖﾝ

ゼﾘｰで仕上げた､さわやかな一品です｡

Ⅱ魂泌1約55…'H'3mm(デｨｽｸ75）

い 、

ノ
ノ
く
、
マ
〈
》
肌

感
動
を

識 蕊蕊蕊謹
霊

FJ

厩
篝 ○

一
」
、

Ｉ

霜､

笹
Ｆ
ｒ
リ



樹
上
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え
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、
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安
全
」
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り
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《

料
理
人
の
情
熱
と
感
性
、
技
術
を
存
分
に
味
わ
え
る
「
美
味
し
さ
」
。
》

科
学
的
根
拠
に
基
、
づ
き
、
厳
正
に
作
ら
れ
る
「
安
全
」
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野菜のコンフィと米粉のケークサレ(スモールオーバル）

Minlcakesal6alafarinederiz, legumesconfit
両約189/L55/W30/H25mm/24個/PC

~約' '9/の40/H12mm/30個/PC

………

参

クルミ風味の茸 ﾘエット ﾐルフィーユの

Ri l ettesdechampignonscreamcheeseaubaconet

pa ndemieauxepinards

両約7009/L300/W100/H35mm

抹茶風聯フォアグラと黒ゴマ餡のブー

BouledemoussefoieqrasausesamenoIr

輌約169/ゆ30/H25mm/24個/PC

ヘ
〃【アミューズ】

?0
● 一電

latOlre
小さくて､彩りがよくて､もちろん美味しくて

どんなシェフにも扱いやすい商,W,。

私たちは､毎年そんなテーマのもとに、

このカテゴリーの開発にあたっています。

今年の新曲1W! ､ぜひお｜ijlしください。

フォアグラのティラミス仕立て(抹茶）

TiramisuaufoiegrasetMatcha
…約4109/L300/W70/H20mm

口
自
イ

庁

、
牟
上
‐

寸

獅
撚

詳
『
‘
律
令
了

芦

間
少
幸
。
◆

ガバオのパイ包みグリーンカレー風味

ChaussonauxⅡGAPRAOⅡ

呵約309/L90/W40/H25mm/'0個/PC

フォアグラのﾃｨ ﾗ.ミメ仕立て

Tiramlsuaufoieqras ，

扇約4109/L300/W70/H20mn_げ



妙……差…霊ニェ＝……髭為…零画｡



ム】
私たちは､美味しさはもちろんのこと、

手作りならではの温かさも大切にしています

§|｣意工夫から生まれた|床のバランス､彩り、

オーストラリア原産のフィンガーラ

イムは､プチプチの食感と爽やか

な香り､すっきりした酸味が特徴

です｡果肉だけを冷凍パックした

IimeCaviar(ﾗｲﾑｷｬピｱ)社

の商品は､22.59の少量バｯｸで使

い勝手がよく､安定供給が可能。

富士物産直輸入の新商品です。

i…．¥ ： ・・

そして調理場での取り扱いやすさを､ぜひお試しください。

畿澪”
、 －畠

鍵箪
, ､鶏礁
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冷凍フィンガーライムの果肉(イエロー）

FrozenfingerlimepearIs(yelIow)

■■■22.59/PC×4/CS ；
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東フィンガーライムの果肉(ピンク）

ozenfinger limepearls(pink)

冷濁

Fro 段
蛾

蕊 斜. どｾト

真鯛､帆立､タコ､エビ

CevichedeFruitsdemer

ｺﾘｱﾝグｰ､ｵﾚがﾉ､ﾗｲﾑなどで､赤玉葱と

一緒にタルタルにした新鮮な魚介類を､ﾄﾏﾄ

コンソメゼj－でｾﾙｸﾙに仕立てました｡冷凍フィンガーライムの果肉(レッド）

Frozenfingerlimepearls(red)
■■■■22.59/PCx4/CS ＝

セルクル45）



蕪､婁詳 "篭

焼き茄子のムースと鶴スモーク柚子風味“5
爵 . 繍 一合一嵩莞一一
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焼き茄子のﾑｰｽを土台に､鴨スモークと生姜でマリ
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私たちのパイ製品に使用しているのは、

フランス産の小麦､ル,I､そしてポワトゥー･シャランI､地方の

…
牽
牛
苧

嘩

ChaussondeSt-Pierreproven?al

的鯛のﾌﾘｶｯｾとスｯｷｰﾆを､ﾄﾏﾄﾌｫﾝヂｭでﾃｨｱ

ﾝに｡包むのはもちろんブリドール社のパイ生地です。

詞約709'L'"IW6O'H4Omm'個個’P｡ 蕊蟻鍵灘灘§蕊識

■春菊のリゾットj60

RisottoauSYUNGlKU

懲懲蟻l"309,.60,H,0mm,20枚,PC

Fj

キノコリゾット‘60
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員鯛と海老入りバジルクリームのパイ包み

P白techauddedauradeetcr白meaubasil ic

海老入りのバジルクリームソースを真鯛で包み､さらにパ

イ生地で包みました。

函亜"誕冒硬唖

冷凍ブ.－ランジェリーのトップメーカ弩轡ブリドール社脚のパイ生地を使用

ブリドｰﾙ社は冷凍ブーランジｪﾘｰのﾄﾂプﾒｰｶｰ｡ﾌﾗﾝｽ･ブルターニュ地方の厳選された素材を使い､伝統

製法に基づいた最新のﾃｸﾉﾛジｰで､高品質なヴｨｴﾉ『フズ'ﾉｰとパンを製造しています｡その品質はﾌﾗﾝｽ国

内外の有名ｼｪﾌから高い評価を受け､世界各地の星付きホテルやﾚｽﾗﾝなどで広く愛用されています｡ . ,

蒜､麹酪彗溢

ガルニチュールとして人気のリゾットシリーズに

十六殺米のリゾット’60
新商品がｲ1'間入りしました

霧瀦
RisottoauxcereaIes

iI1〔径6cm､重最30グラムの統一規格

■ﾛ■極･恩め60'皿O叩m/2･…二昼 ﾙ凍後､ｵｰブﾝで再加熱してお使いください｡
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唾タ ブﾗｰﾄｳﾙズﾄ40‘ (麓トウールーズソーセージ409

富士物産の

ソーセージ製品

Bratwurs1Saucissedetoulouse

ﾌﾗﾝｽの|*j四部にあるﾄｩｰﾙｰズ(toulouse）

の有名な食材で､ｶｽﾚなどのフランス料理に

も使われるⅧ挽きの生ｿｰｾｰジです｡赤身と

脂身のバランスが絶妙で､上質な豚肉そのもの

を食べているような食感が特徴のトゥールーズ

ソーセージは､グリルでご使用ください．

隙蝿} |"409'｡30/Lp0mm'25本'P。

「ブラ |､」は｢焼く」という意味で、ドイツ・

ニュールンベルグ地方の焼きソーーセージが有

名です~･榊L物産のブﾗｰﾄプﾙｽ|､は､豚肉

100％を汁')らかなペース|､状に仕上げた､シン

プルで優しい味のソーセージです。

蹴島鉢約409'’30'L6Omm'25本'P｡

私たちは' 水シヘ'ルキュi､リ

協会会員として､シャルキュト

リ職人を州いての技術、 iIi1

,術の背i1卜や縦/kに|｣頃から

ﾉJを注ぎ､ ｜ |本にシヤルキュト

リ文化を帆{‘lかせるための

お手極いをしています-ここ

では､ }|ﾘI食l ljとして4()グラム‘

本にリサイズした4種類の

ソーセージをご紹介します

ぜひごi‘tl恥くだきい』

、
１
Ｊ
／

《
恥
“
』

(ｮ蕊ツ
キャベツ入りソーセージ40 メルゲーズ4()9

SaucIsseauchou Merguez

チュニジア発柞といわれ-ている､地' | '＃jマグリ

ブ地方のﾉ|iソーセージ｡パプリカ､メース､クミ

ンなど独特のスパイスと一緒にラム|炎lの旨味

をたっぷりと閉じ込め､噛むほどに味わいがに

じみ出る食感がたまりません。

に:ルド呼叩;鼠｣約4.息'｡2.個｡omm'25本'P。
[唾ﾘﾑﾌﾚﾝドﾘ劃

ベーコンとバターでじっくりとソテーしたキャベ

ツを､たっぷり仙川した豚肉のソーセージです。

議蕊簡約4.恩'‘30'L6Omm'25本'PC
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HACCP:HazardAnalysisCriticalControlPoint

原料の調達から製造､配送ま-での全行程において､微生物汚染などの危害をもれなく予測し､危害発生ボｲﾝﾄを継続的に監視する

という衛生管理手法です｡行程ごとの管理が可能なため､問題のある製品の出荷を未然に防止できます。 [認定番号第10号］際H"CW
:HACC…

株式会社富士物産
Emai l ， info＠kk-fuj ibussanco､｣p

灘

本社工場〒401-031O 山梨県南都留郡富士河口湖町勝山28331

TEL‘0555(83)5580 FAX,0555(83)5585

東京営業所〒162-0832束京都新宿区岩戸町12レベツカビル1F

TELO3(5228)O1 17 FAX03(5228)01 18

関西営業所〒662-0952兵庫県西宮市中浜町5丁目35番202号

TELO798(61)3032 FAX､0798(61)3032
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